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El proyecto SSPICE IT! pretende aumentar la concienciacion de los profesores y alumnos de Formacion
Profesional sobre la importancia de la sostenibilidad, actualizar los planes de estudio de la Formacién
Profesional integrando competencias ecoldgicas y digitales, y aumentar la capacidad para evaluar estas
competencias; crear una asociacion a largo plazo entre proveedores de Educacion y Formacién Profesional,
centros de investigacion, empresas y autoridades publicas a diferentes niveles.

Aplicacion

Los 7 socios del proyecto SSPICE IT!, que representan al mundo de la formacion profesional, la investigacion
y la empresa de 6 paises diferentes de la UE:
- Disefaran un programa de formacion sobre sostenibilidad para desarrollar las competencias ecolégicas y digitales de
los futuros operadores/empresarios del sector de la alimentacion y la restauracion;
Desarrollardn una herramienta de evaluacién y orientacién profesional basada en juegos sobre competencias
ecoldgicas, digitales y empresariales;
Crearan unacomunidad de practicas enlaque participen las principales partes interesadas del sector de la alimentacion
y la restauracion.

Resultados
Aumento del nivel de competencias ecolégicas, digitales y empresariales de los alumnos de Formacién Profesional.
Aumento del nivel de sensibilizacion y competencias ecolégicas de los profesores de Formacién Profesional.
Mejora del didlogo y la cooperacion entre los centros de Formacion Profesional y las principales partes interesadas

Mayor atractivo y capacidad de respuesta de los planes de estudio de la Formacién Profesional a las necesidades del
mercado laboral

SSPICEIT! Programa de Competencias en Sostenibilidad para Operadores y Empresarios Internacionales del sector de
la Restauracion mediante Formacion Integrada

Numero de proyecto: 2022-1-IT01-KA220-VET-000086771

Programa: Erasmus+

KA220-VET - Asociaciones de cooperacion en educacion y formacion profesional

Duracion: 01/09/2022 - 31/12/2024 (28 months)

Socios de 6 paises: Italia, Bélgica, Portugal, Grecia, Espafia, Rumania
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