SSPICEIT!

f Reforzar Las Competencias Verdes
Y Digitales En El Sector De La

Alimentacion Y La Restauracion

El proyecto ayuda a los centros de FP a dotar a los futuros
profesionales de competencias digitales y de sostenibilidad,
atendiendo a la necesidad de la industria de practicas y
tecnologias respetuosas con el medio ambiente.

SSPICE

Sustainability Skills Program for International Catering
operators and Entrepreneurs through Integrated Training
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App SSPICE IT! : ] e
Autoevaluacién de Comunidad de prdcticas:
competencias verdes. Conectando centros de FP
empresas y responsables politicos.

Aprendizaje prdctico:
Desempefo de competencias en

Manuales para profesores y
el mundo real.

alumnos:
Apoyo estructurado de aprendizaje.

-

Mds de 120 horas de formacion:
Sostenibilidad en la alimentacion

Colaboracion internacional:
Intercambio de
conocimientos entre paises.

y la restauracion.

Formacidn integral: Competencias verdes,
digitales y para el emprendimiento integradas
en los planes de estudios de FP.
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Acceda A Nuestros Recursos

Médulos de formacioén y app gratuitos. Visite nuestra
pagina web: www.europrojectsspiceit.eu "

SSPICE

Sustainability Skills Program for International Catering
operators and Entrepreneurs through Integrated Training

Acceden a recursos de formacion
estructurados y faciles de implementar
gue se ajustan a las necesidades del
sector.

Adquieren competencias verdesy
digitales esenciales y cruciales para las
profesiones modernas de la alimentacion
y la restauracion.

Reforman los planes de estudios de FP
para cumplir las normas de sostenibilidad
y las demandas del mercado laboral.

Contribuyen a la formacion de una mano
de obra con competencias verdes y
digitales relevantes.
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https://europrojectsspiceit.eu/

